CO DELAT S URODOU TRESNI A VISNI?
KOMPOTY A JINE DOBROTY!
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Nejdulezitéjsi vlastnosti plodu pro kompoty

Tmava barva duzniny, aromaticka chut plodq,
dobra odlucitelnost od pecky, jednotna zralost plodu.

Priklady vhodnych odrud pro kompoty
Tresné: Germersdorfska, Granat, Hedelfingenska, Kordia, Schneiderova, Van, Velka cerna chrupka, Winklerova cerna.
Vi$né: Bruselskd, Fanal, Koro$ska, Ministr Podbielski, Morela pozdni, Olivet, Ostenheimskd, Spanélskd, Vackova, Vitova, Vlasacka.
TreSné chrupky s barvici stavou, vyraznou chuti, visné kyselky davaji barevné i chutové velmi vyrazné kompoty.

Zvlastnosti pouziti svétlejsSich plodu pro zavareniny
Tresné: Ladeho pozdni, Mramorovana chrupka, Napoleonova, Vlkova, Vosenka, Srdcovka preurodna,
Medovka, Baltavarska, Donissenova, Droganova.
Plody se svétlou duzninou a slabym aromatem davaji kompoty svetlé barvy a jemné chuti.
Na mekkych a svetlych plodech jsou vice vidéet hnedé otlaky, svetlé plody ve vrchni vrstvé nekdy hnédnou.

Méné vhodné odrudy
Visneé a sladkovisné: Kralovna Hortenzie, Sladkovisen rana, Amarelka kralovska.
Plody s meékkou, rozvarivou duzninou je lépe pouzit na néco jiného nez na kompoty.

Priprava plodu

e omyti plodu
¢ plody odstopkovat
e pripadné vypeckovat

Vybér plodu

e zdravé plody bez plisni
¢ vyrazujeme plody nedozralé,
otlacené ¢i jinak poskozené

Fantazie
experimenty
a varianty
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e ruzna koreni — vanilka,
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Zpracovani:
vishe v cokolade

Zpracovani: k) X
¢ 0,5 kg visni oplachneme,
kO m pOt odstopkujeme a vypeckujeme

e pridame 200 g cukru, 40 g kakaa,

e rozpustit v 1 litru vody: 0,5 kg cukru proml'chémej.
e kratce nalev povafrit ¢ nakonec dollje'me’ 0,5 dcl rumu
e tfeSné naplnit do pripravenych a znovu promichame

e nechame odlezet do druhého dne

e plnéeni do sklenic

e kratkodobeée se uchovava v chladu
v lednici

e pro dlouhodobé skladovani se
plni do zavarovacek

e zavarit 25 minut pri teplote 80 °C.
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cistych sklenic
e zalit horkym sladkym nalevem
¢ sklenice uzavrit vickem
e zavarit 25 min. pri teplote 85 °C
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